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MENU NIT
X%(}ZH Divend | Dissab
Restaurant (Divendres i Dissabtes)

Prl merS (Per triar)

Matrimoni de sardines | anxoves amb escallvada e
Canelons casolans de pollastre i ceps gratinats 0
Salmorejo , sardines, meld, sorbet d’alfabrega
Ous cuits a 65°, cor de carxofes I cansalada brasa 0
Carpaccio vedella , ruca, parmesa ,taperes, mostassa 0 ,,,,,
Amanida de rulo cabra, fruits secs, mel i mostassa @O

Sego n ( Per triar)

Corvina amb gambes a la planxa @@O00
Salmo brasa amb salsa de mel i taronja
Mel6s de vedella amb salsa de ratafia i pinyons @O
Galta amb salsa de prunes al oporto @O
Entrecot brasa 300 grs (Suplement 7,50 € ) @2

POSt reS (Per triar)

Xuixo amb moscatell i gelat de ratafia ©> OO
Carpaccio de pinya amb sorbet de maracuia
Cheesecake amb fruits dels bosc “-O»
Mel i mato amb gelat de poma OO
Brownie amb xocolata i gelat de coco @~ 20O

GELATS D’ELABORACIO PROPIA
( Sorbet mandarina , fruits del bosc , maracuia , poma rostida,
Llimona, coco, ratafia, crema catalana )

O 4= Trases de gluten del forn
CCO0RO0HO0Q0OOO
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25,50

IVA INCLOS



