D Menu migdia

JW

estaurant PRIMERS

£ { Y
Ous cuits a 63° amb cremés de carbassa i suc de rostit Ok.,v

& Laminat de carbass6 amb tartar de escalivada i navol de formatge feta O‘xwf
Sour V Salmorejo de maduixa i tomaquet amb gelat de formatge cabra o,«f
7.50 I Carpaccio de poma amb ruca, formatge blau , nous i vinagre de mel i mostassa \U/}
==

Amanida de formatge de cabra, pernil i codonyat (suplement + 3,50 ) 0

Carpaccio de vedella , gelat sésam, taperes, guindilla, parmesa, taperes i mostassa (suplement + 7,50 ) O\”

SEGON

Risotto de xampinyons amb pernil 0/
Botifarra a la brasa amb carxofes i romesco ,o
f«"
Llobarro a la brasa \«.._JQ

Spaguettis amb cloisses, tomaquet amb veloute de pelx /.

Secret amb oporto puré de moniato amb escabetxe d’ olives kalamata 0 /@

&
Bacalla confitat amb salsa de mel i taronja ( suplement + 8 50 @
Paella de secret, calamars, gambetes, cloisses amb un toc d’ all o li ( suplement + 8,50) ‘\ /.
POSTRE o cafe
/ Coca de xocolata amb gelat de mandarina 1/0 ,/
K Cremos de cheesecake amb gelat de gerds d 0\_,;
T Crema catalana cremada o sense cremar oi_y
Verdejo . I ¢ o
3'7Q4€ Daus de pinya amb gelat de vainilla
— Mel i mato o
Tarta Santiago amb moscatell % xoo
Gelats ( vainilla o xocolata ) o . .,»/j
B Sorbets artesanals ( Gerds , nabius o fruits del bosc ) ( suplement + 3,00 ) @
glgfj)aél Biscuit de ametlles amb xocolata calenta ( suplement + 3,50 ) .;‘00 /

A

12 Beguda inclosa : Copade vi o aigua

Nota : Refrescs a part 17 , 50 € iva inclos
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