R'zﬁ MenU cap de setmana

estaurant
Primer (Per triar)

Ous cuits a 65° amb bolets shimeji cansalada curada 0 .
Sardines encurtidas, vinagreta de piparres i formatge fresc @@0
Tartar de tonyina amb encurtits i tostas gelat de sésam © L)@’f
Carpaccio de vedella, parmesa, guindilla i xerris, taperes i mostassa “ " 0
Amanida de formatge cabra , fruits secs, mel i mostassa 00\\_/

Assortiment 0,0
( Pernil, embotits, gilda sardina, manxec , xarrup de vermut )
Segon ( Per triar)
Melos de vedella amb salsa d’Oporto 0
Tataki de salm¢ fideus amb verdures i soia Q /@@
Galta amb salsa de panses i plnyons L,
Canelons de mariscs ' ,/ v_ 00

Paella de secret amb calamars “.

Bacalla confitat amb mel i taronja (Suplement + 2 50 £)
Entrecot a la brasa (Suplement + 3,50 €) \ /0

Postres (per triar)

Negroni R
Cheesecake amb fruits vermells .27 0
P - Brownie amb gelat de vainilla i xocolata calenta \. ,f J00
et Gelat de mascarpone amb figues confltats S 0
piscov Mel i mato amb nous garaplnyades 00
Sour . . re Yz as)
I Xuixo amb cheesecake amb fruits del bosc - MO
GELATS | SORBETS
( Sorbet fruits del bosc, mandarina, llimona, figues, mascarpone, valnllla) -
[ < ,}\ Coulant casola amb gelat al gust (Suplement + 3,50 £) O\
Pa, aigua 0 Vi
Aperol
\ ﬂ 26,50 €
< Iva Inclos

CC0 @0 & ©Q 0 7”6



