R'zﬁ MenU cap de setmana

estaurant
Primer (Per triar)

Ous cuits a 65° amb bolets shimeji cansalada curada’- 0 ’
Salmorejo , sardines xerris confitat, amb sorbet de te matcha @@
Tartar de tonyina amb encurtits i tostas ©.27 ,0 o
Carpaccio de vedella, parmesa, guindilla i xerris, taperes i mostassa /iffo

Amanida de formatge cabra , fruits secs, mel i | mostassa 00\_,)

Assortiment vermut 0 “
( Pernil, embotits, gilda de sardina , pa tomaquet, daus de truita , xarrup de vermut )

Segon ( Per triar)

Melos de vedella amb salsa d’Oporto g, 0
Tataki de salmo fideus amb verdures i 50|a @@

Caneld XL de marisc amb salsa de gambes 0@ @0
Paella de secret amb calamars ,/

Bacalla confitat amb mel i taronja (Suplement + 2,50 €)
Entrecot a la brasa (Suplement + 3,50 €) ©.2°

Postres (Per triar)

Negroni Cheesecake amb fruits vermells .2 0
Coca de xocolata amb gelat de vainilla i xocolata calenta 00
€« - Pinya , sorbet de mandarina i coca pastanaga D 0
et Mel i mato amb nous garapinyades "= |
PiSCOV Milfulles amb figues i crema de iogurt amb sorbet de figues ?0
Sour
I SORBETS DE FRUITA NATURAL SENSE ALE:LERGENS
= ( Sorbet fruits del bosc, mandarina, Ilimona natural ) |
Coulant casola amb gelat al gust (Suplement + 3,50 €) ' 00
[\
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