R 44 %" Men( nit i cap de setmana

estaurant
Primer (Per triar)

Ous cuits a 63° amb cremds parmentier i cansalada a la flama 0 .
Tomaquet rosa amb sorbet d’alfabrega, mozzarella fresca i pesto
Carpaccio de pera, rucula, formatge blau, nous, mel i mostassa \00
Caneld XL de pollastre amb salsa de avellanes (Suplement + 2,50 €) “.20" 00
Carpaccio de vedella, rucula, avellanes, parmesa, taperes i mostassa 0 0
Amanida de formatge cabra, pernil, codonyat amb vmagreta de fruits secs

Assortiment formatges 0\ o
( Manxec, Blancafort del Bergueda, brie , auvegne Frances, serrat , codonyat , tostes )

Segon ( Per triar)
Melos de vedella amb salsa d’Oporto (2 ;;0
Salmé amb formatge de cabra " @O
Tataki de tonyina amb fideus wok i soia @@
Bacalla confitat amb salsa de mel i pinyons (Suplement + 2.50 €)

Galta amb salsa de ratafia amb panses i pinyons “.* /
Confit d’anec amb toc d’Oporto (Suplement + 3,50 €) 0

Postres (Per triar)

Negroni

OO0

6.50 € Carpaccio de pinya amb sorbet de mandarlna @
. Tiramist de llimona - 0 |
g 3 Mel i mato amb gelat de poma cuita - 0 B
' Dicod Xuixo amb cremos de cheesecake i sorbet de fruits del bosc ;0
Sour [ Brownie amb gelat de vainilla i xocolata calenta .0
9.50 £
= SORBETS DE FRUITA NATURAL SENSE ALE:LERGENS
( Sorbet fruits del bosc , mora , mandarina, llimona exprimit )
[ .\ | |
it ) Pa, algua 0 Vi
- 26,50 €
Iva Inclos




