75 Menu cap de setmana

R estaurant Primer (per triar) .
Ou cuit a 63° amb risotto al parmesa i pernil 0 o
Briox torrat amb mantega amb tartar de tonyina i ensaladilla . @0
Canelons casolans amb salsa de ceps i toc de suc de tofona . 0

Carpaccio de vedella, rucula, guindilla, parmesa, taperes i mostassa D
Amanida de formatge cabra, pernil i vinagreta de fruits secs
Micuit de foie gras casola amb confitures (Suplement +7.50 €)

Assortiment formatges 0
( Manxec , Blancafort del Bergueda, brie , auvegne Frances , serrat , codonyat ,confitura de figues, tostes )

Segon ( Per triar)
Melds de vedella amb salsa d’Oporto JE
Tataki de tonyina amb fideus nodells al wok amb teriyaki /@0
Bacalla confitat amb salsa de mel i pinyons (Suplement +2.00 €)
Cua de rap amb samfaina
Galta confitada amb pomes i salsa de ratafia . 00
(Nota: maxim 2 paelles per taula ) Paella de secret i calamars @ ‘f Q ’
Entrecot de vedella a la brasa (Suplement + 4.50 €) 0

Postres (Per triar)

egroi o
5.50 € Cremos de mascarpone amb sorbet de fruits del bosc i crumble R0
B TiramisU casola al amaretto i cafe O 0
g Cheesecake classic amb fruits del bosc i sorbet de fruits del bosc '\ 0
Pisco [ Daus de pinya , gelat de coco, coca xocolata i mandarlna 70
87025 e Xuixo amb cremos de cheesecake i gelat de gerds - 0
S Brownie amb gelat de vainilla i xocolata calenta . 00
/ \ Sorbets i gelat ( Gerds, fruits vermells, ratafia, mandarina, nabius)
Coulant de xocolata casola amb gelat de gerds (Suplement + 2.50 €) 0 0
Pa, aigua 0 Vi

26’50 € IvaInclos
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