75— Menu cap de setmana

I teStaurant Primer (per triar)

Tartar de salmo , encurtits i gelat de sésam negre @ )\vx
Ous cuits a 63° cremos i cansalada 0 B
Canelons de pollastre amb salsa de avellanes i toc de salsa de t(‘)fona
Carpaccio de vedella, guindilla, parmesa, taperes i mostassa DO
Amanida de formatge cabra, pernil i vinagreta de fruits secs f:;_,e,;
All blanc de ametlles amb verat curat, sorbet d’alfabrega, formatge fresc i xerris confitats @0/0

Assortiment d’embotits i formatge 0
( Pernil, botifarra blanca , fuet ,brie , manxec i pa tomaquet )

Segon ( Per triar)

Bacalla confitat amb salsa de mel i taronja / & > B
Melds de vedella amb salsa d’Oporto 0
Tataki de tonyina amb fideus al wok i soia @@
Salmé amb escalivada i brie . @0
Turbot al forn amb ceba i tomaquet - @

Galta amb salsa de ratafia prunes i poma e 70

(Nota: maxim 2 paelles per taula ) Paella de secret amb calamars i all i oli @

""&

Postres (Per triar)
g F Cheesecake classic amb fruits del bosc i sorbet de nabius (2O

Tiramisu casolao N ,0

Pisco {
Sour Cremos de xocolata , sorbet mandarina i daus de plnya 0 /0
7.50 £
= Brownie amb gelat de vainilla i xocolata calenta " 0 0
Carrot cake amb gelat de ratafia 0 0 -
/ a5 \ Sorbets i gelat ( Gerds, fruits vermells, ratafia, nabius, cheesecake ) ot
) Coulant de xocolata casola amb gelat de gerds (Suplement + 3.50 €) 0 0
AS'; |tozl Pa, aigua 0 vi 0 canya petita

2L 26,50 € Iva Inclos
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