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ReStaurant Prl merS (Per triar)

Menu cap de setmana

Fesols saltejats ,calamars, ceba caramel-litzada i ou SO
Amanida de salmé fumat , ruca i xerris @
Carpaccio pera, ruca, gorgonzola, nous i mel mostassa O&0
Tomaquet Barbastro, formatge cabra cremaos i anxoves
Carpaccio de vedella, taperes, ruca i parmesa (2O
Amanida de formatge cabra fruits secs i codonyat 00

SegO n ( Per triar)

Tataki de salmé amb fideus wok i soia @€

Paella de calamars i botifarra @@ @
Mel6s de vedella amb salsa d’oporto oo

Galta confitada amb salsa de prunes o020
Entrecot a la brasa (suplement+ 4,50 € ) £

POStreS (Per triar)

Chegsecake amb fruits vermells <@
Poma al forn amb gelat de ratafia @50
Teules de croissant, gelat de xocolata cremos, oli i sal <@
Carpaccio de pinya amb sorbet de taronja
Xuixo, xarrup de moscatell i gelat ratafia @O (5

Brownie amb sorbet de gerds i xocolata calenta @O
SORBETS D’ELABORACIO PROPIA
( Sorbet de Llimona ,nabius , fruits del bosc o gerds ) sence al-lergens

25,50
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