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ReStaurant Prl merS (Per triar)

Risotto a la carbonara amb ou a 65° O
Amanida de salm¢ fumat amb favetes confitades amb pernil e
Carpaccio pera, ruca, gorgonzola, nous i mel mostassa OG0
Laminat de tomaquet , formatge cabra cremos | anxoves $ &
Carpaccio de vedella, taperes, ruca i parmesa (2O
Amanida de formatge cabra fruits secs i codonyat 00

Seg O n Per triar )

Arrds mar i muntanya @@
Melds de vedella amb salsa de ratafia 0 0
Galta confitada amb salsa de prunes o020
Magret d’anec al punt (suplement+ 4,00 €) oo

POStreS (Per triar)

Cheesecake amb fruits vermells ©- @5
Pasta full, mascarpone, poma caramel: I|tzada sorbet de poma O
Tiramisu 0 O
Carpaccio de pinya amb sorbet de taronja
Xuixo, xarrup de moscatell i gelat ratafia
Brownie amb sorbet de gerds i xocolata calenta @O

SORBETS D’ELABORACIO PROPIA
( Sorbet de Llimona ,nabius, fruits del bosc o gerds ) sence al-lergens

Menu cap de setmana

PA, AIGUA O VI

25,50
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