SCF

d/%(}‘ﬂ Aperitiu
ReStaurant Prl merS (Per triar)

All blanc d’ametlles amb sardines i daus de mel6 @& O
Risotto de carbassa al gorgonzola i espinacs ©
Tomaquet del pebrot amb formatge cabra cremos | anxoves (& &
Carpaccio de vedella, taperes, ruca i parmesa (2O
Amanida de formatge cabra, fruits secs i codonyat 00

SegO n ( Per triar)

Salm6 a la brasa amb vinagreta grega ..
Llug amb salsa de gambes
Arrds mar i muntanya amb all i oli de safra @@
Mel6s de vedella amb bourguinyon @2
Galta confitada amb salsa de prunes @ 0
Lingot d’espatlla de xai (suplement+ 4,50 €) 03
Bacalla donostiarra (suplement+ 6,50 € )

POStreS (Per triar)

Cheesecake amb sorbet de gerds 4O
Carpaccio de pinya amb sorbet llimona
Xuixo, xarrup de moscatell i gelat ratafia @O (D

Cremés de iogurt grec amb fruits vermells ©

Brownie amb gelats de vainilla i xocolata calenta @~ (2O
SORBETS D’ELABORACIO PROPIA
( Sorbet de Llimona , fruits del bosc o gerds ) sence al-lergens

Menu cap de setmana

PA, AIGUA O VI

25,50

IVA INCLOS




