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ReStaurant Prl merS (Per triar)

Sardines amb all blanc i daus de mel6 @& O
Laminat de tomaguet amb formatge cabra, cremaos i anxoves ..
Risotto carbonara amb cansalada amb ou a 65° 0
Carpaccio de vedella, taperes, ruca i parmesa " 0
Amanida de salmé fumat, favetes @

SegO n ( Per triar)

Orada al forn amb tomaquet i ceba @
Mel6s de vedella amb salsa d’Oporto ©@C5
Galta confitada amb salsa de prunes @20
Arros amb botifarré i gambes amb all i oli @ Q@
Lingot d’espatlla de xai (suplement+ 3,50 €) OPG
Bacalla amb salsa de mel i taronja (suplement+ 6,50 € )

POStreS (Per triar)

Cheesecake amb fruits del bosc O
Carpaccio de pinya amb gelat de coco © N
Xuixo cremat, xarrup de moscatell i gelat ratafia Oo0C®
Mel i mato amb gelat de poma cuita O

Brownie amb gelats de vainilla i xocolata calenta oCR0

SORBETS | GELATS D’ELABORACIO PROPIA
( Sorbet de Llimona, fruits del bosc, mandarina ) sence al-lergens

Menu cap de setmana

PA, AIGUA O VI

25,50
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